
ENTRÉES
r Asperges en vinaigrette, jambon blanc

r Pâté en croûte maison au foie gras  (+ 3 €)

r Silure de Gondrexange croustillant, petite salade

r Foie gras de canard maison ( + 6 €)

PLATS
r Risotto aux queues de Gambas et à l’ail des ours

r Dos de Cabillaud, pommes de terre écrasée,  
      sauce coco-curry ( + 3 €)

r Cordon bleu de volaille à l’ail des ours 

r Carré de veau aux morilles et vin jaune (+ 6 €)

DESSERTS
r Fraisier pistache, sorbet fraise

r Paris Brest noisette, glace vanille

r Vacherin du moment

Choucroute

Tarte  
aux pommes

Assiette de crudités

Suprême de volaille à la crème 
et aux champignons, spaetzles

Forêt- Noire

MERCI DE CHOISIR UN MENU UNIQUE
POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

BANQUETS
& grandes tables

printemps 2025

 

 

21,50 €

26,50 €

23 €

33 €

Quiche  
à l’ail des ours

Joues de porc à la bière,  
pomme purée 

Œuf à la neige,  
crème anglaise 

MENU À CHOIX 
un seul choix d’entrée, de plat 

et de dessert par table

03 88 70 17 11 e G cafedesrochers.graufthal
coucou@cafedesrochers.fr19 rue Principale - 67320 GRAUFTHAL


